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Etterem nyitasi feltetelei Tanbesads KFt. részére
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— Az élelmiszeres
vallalkozok szakértdje

Az iizlettipus [0 jellemzdje: Hideg-meleg ételek forgalmazasa, A’le cart vagy meniirendszerii kiszolgadlds, ételek eldallitisahoz zdldség és huseldkészito,

konyhateér, esetleg talalo rendelkezésre all, fekete és fehér edények mosogatasi feltételei biztositottak.

Személyi feltételek:

Targyi feltételek:

Dokumentacids ¢és iigyintézési feladatok

Végzettség: lizletvezetd

e  szakacs
e f6zéssel kapcsolatos
ujabb végzettségek

e  Kiszolgalassal
kapcsolatos

Uzlethelyiség biztositasa
Az épiilet megfeleltetése:
e ¢rintésvédelem
e tlizvédelem
Tevékenység regisztracio, miikodési engedély

Technologiai, higiéniai feltételek kialakitasa:

Javasoljuk a megel6z6 helyszini tanacsadast megfeleld, a jogszabalyokat ismerd szakembertdl a

biztonsagos hatdsagi visszaellendrzéshez, megfeleléshez
Hivjon: 20/312-6892

végzettségek

e Egészségligyi konyv a Személyzeti szocialis helyiségek: Kérelem az Onkormanyzathoz:
munkéhoz o Olt6z6 szekrény o termékkdr megjeldlés

e Megfelel6 ruhazat e tusolo 5 6 felett e nyitva tartas megjelolés
hasznalata WC el6térrel, kézmosdval e  Regisztracio kiadasa

e takaritasi vizvételi hely

e  kiilon engedély kérelem a hatésaghoz
e Nyités
e 30 napon beliili hatésagi visszaellen6rzés

Vallalkozasi forma a
mikodéshez:
e  Egyéni vallalkoz6
(sajat végzettség

esetén

e BT. forma

e KFT. forma
alkalmazottal
megoldott

végzettség esetén

Megfelel6 technologiai kialakitas:
e kétfazisu mosogatd (vendég edényekhez), kézmosod
Z061dség elokészito: (kétfazisi mosogatd, kézmosod)
Tojas el6készité: (Két medencés mosogatd vagy ha nincs mod kiilon
helyiségre akkor ez a z6ldség elokészitoben is elhelyezhetd. VAGY
fert6tlenitett tojas hasznalata.

e  Husel6készito: Két medencés, mosogatd, kézmoso.

Hustoéke, hattérhiitd, késtartd, szakositott eszk6zok, kiolvaszto hiito.

e Konyha: F6z6- siit6 berendezések, elékészitd asztalok, vizvételi

hely, ételmintés hiitd, adagolorész kialakitas (Pl: ételhordo)
Raktarozas: szarazaru, italaru és gongyoleg, hiitok
Moslék tarold kialakitasa, hasznalt stitézsiradék tarolo

Dokumentacios feladatok:
e  Kiilon engedély kérelem dokumentacié elkészitése (hivjon hozza szakembert!)
e egységre szabott HACCP az iizletre (hivjon hozza szakembert!)

e  Kémiai kockazatbecslés dokumentacid szakember 4ltali elkészitése, ANTSZ bejelentése a

tisztitdszereknek

e  Munkavédelmi kockazatbecslés dokumentacié szakember altali elkészitése 1 £6
munkavallalotol

e alkalmazott esetén:
e  Munka és tlizvédelmi oktatasok megtartasa
e  Higiéniai és HACCP oktatasok megtartasa
e  Egyéni védGeszkoz szabalyzat elkészitése szakember altal
e  Orvosi vizsgalatok rendje szabalyzat elkészitése szakember altal

e anyaghanyad nyilvantartas készitése eldallitott termékenként

Hivjon: 20/312-6892

Foglalkozas egészségiigyi
orvosi szerzodés
alkalmazott esetén

Vendégtér kialakitas:
e Helyben fogyasztas 10 foig (1 db vendég WC)
e  Helyben fogyasztas 10 o felett (férfi-ndi vendég WC)

Munkakori leirasok, munkaszerzédések, dohanyzasi szabalyozas, munkaiigyi és konyvelési
feladatok megoldasa
Tiizvédelmi szabalyzat és kiiiritési terv készitése szakember altal.

Tovabbi kérdéseit az alabbi médokon teheti fel:
E-mail elérhetdségiink: haccptanacsadokft@gmail.com

Kérdezzen Forumunkon ingyenesen: http://haccptanacsadoi-segitseg.shp.hu

HACCP Tanacsado Kft.

Kérdéseivel hivja: 20/312-6892 (Gosztonyi Zsuzsa lizletnyitasi szakérto
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