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— Az élelmiszeres
vallalkozok szakértdje

Az iizlettipus [0 jellemzdje: Olyan iizletek tartoznak ide, ahol biifé termékeket forgalmaznak és allitanak el6 altalaban egyféle elokészito helyiseggel. Amelyik
alapanyag elokészitésére nincs elokészito, azt konyhakész dllapotban kell az egységbe beszallitani és a felhasznalasig szakositva tarolni. Nincs meleg étel
eloallitas, maximum egytalétel. Fo termékek tészta alapndl (tészta elokészitovel): langos, palacsinta, kiirtéskalacs. F6 termékek hus alapnal (zoldség
mosoval, elokeészitett hussal): gyros, hot-dog, hamburger, pecsenyék, siiltek.

Személyi feltételek: | Targyi feltételek: Dokumentacids és iigvintézési feladatok

Végzettség: Uzlethelyiség biztositasa Technologiai, higiéniai feltételek kialakitasa:

o  Egytalételek készitése Az épiilet megfeleltetése: Javasoljuk a megel6z6 helyszini tanacsadast megfeleld, a jogszabalyokat ismer6 szakembertdl a
esetén: szakacs e ‘¢rintésvédelem biztonsagos hatosagi visszaellenérzéshez, megfeleléshez

e  Biifé termékeknél: e tlizvédelem Hivjon: 20/312-6892

vendéglato eladod Tevékenység regisztracid

o Egészségligyi konyv a
munkahoz

e Megfelel6 ruhdzat
hasznalata

Személyzeti szocialis helyiségek:
o Olt6z6 szekrény
e tusold 5 6 felett
WC el6térrel, kézmosdval
e takaritasi vizvételi hely

Kérelem az Onkormanyzathoz:

o termékkdr megjeldlés

e  nyitva tartds megjelolés

e  Regisztracio kiadasa

e  kiilon engedély kérelem a hatésaghoz

e Nyitas

e 30 napon beliili hatésagi visszaellen6rzés

Vallalkozasi forma a
miik6déshez:

Megfelel6 technologiai kialakitas:
o kétfazisi mosogatd (vendég edényekhez) vagy eldobos edények,

Dokumentacids feladatok:

Kiilon engedély kérelem dokumentécid elkészitése (hivjon hozza szakembert!)

egységre szabott HACCP az iizletre (hivjon hozza szakembert!)

Kémiai kockazatbecslés dokumentacio szakember altali elkészitése, ANTSZ bejelentése a
tisztitoszereknek

végzettség esetén

e  Egyéni vallalkozo kézmoso

(sajat végzettség o Zoldség elékészitd: (kétfazist mosogatd, kézmosd) vagy

esetén konyhakész zoldség
e BT. forma o Hiusel6készit6: Két medencés mosogatd, kézmosd vagy konyhakész
e KFT. forma hus

alkalmazottal e Konyha vagy latvanykonyha: F6z9, siité berendezések,

megoldott munkaasztalok, feltét hiiték, elékészitett alapanyag hiité

Raktarozas: rekeszes, hiitGs, polcos tarolas
e  Hiitdtt élelmiszer tarolas (bontott italok, tejtermékek,
alapanyagok szakositott tarolasa)

e  Munkavédelmi kockazatbecslés dokumentacié szakember altali elkészitése 1 6
munkavallalotol

e alkalmazott esetén:
e  Munka és tlizvédelmi oktatasok megtartasa
e  Higiéniai és HACCP oktatasok megtartasa
e Egyéni véddeszkoz szabalyzat elkészitése szakember altal
e  Orvosi vizsgalatok rendje szabalyzat elkészitése szakember altal

e anyaghanyad nyilvantartas készitése eléallitott termékenként

Hivjon: 20/312-6892

Foglalkozas egészségiigyi
orvosi szerzdés .
alkalmazott esetén

Eladotér kialakitas:

Belépds

e Minimalis all6fogyasztas (Nem kell vendég WC)

e Helyben fogyasztas 10 féig (1 db vendég WC)

e Helyben fogyasztas 10 5 felett (férfi-ndi vendég WC)

Munkakori leirasok, munkaszerzédések, dohanyzasi szabalyozas, munkaiigyi és konyvelési
feladatok megoldasa

Tovabbi kérdéseit az alabbi modokon teheti fel:

E-mail elérhetéségiink: haccptanacsadokft@gmail.com

Kérdezzen Forumunkon ingyenesen: http://haccptanacsadoi-segitseq.shp.hu

HACCP Tanacsado Kft.

Kérdéseivel hivja: 20/312-6892 (Gosztonyi Zsuzsa lizletnyitasi szakérto
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